GINTI

INDISCHES RESTAURANT

Namaste, liebe Gaste

herzlich willkommen im Ginti Restaurant, dem
Treffpunkt fiir Menschen, die es lieben, mit Freude
und Freunden zu essen, zu trinken und
eine schéne Zeit zu verbringen.

Der traditionelle indische Gruf} ,,Mamaste" der mit
wlch verbeuge mich vor Dir" wiedergegeben werden kann,
steht fiir die Philosophie unseres Restaurants.

Wir verwohnen unsere Gaste mit authentischer
indischer Kiiche und der sprichwdrtlichen Freundlichkeit.
Unserem Verstiandnis nach, fiillt ein guter Koch nicht
den Magen des Gastes - sondern sein Herz!

Es ist uns eine Freude, lhren Besuch im Ginti Restaurant
so angenehm wie méglich zu gestalten,
Gerne unterstiitzen wir Sie auch bei privaten
Feierlichkeiten mit unserem Party und Catering Service.

Bitte zégern Sie nicht, uns lhre Wiinsche mitzuteilen.

Damit Sie sich wohl fiihlen -
mit allen Sinnen und Freu(n)den.

Herzlichst Ajay Gawdi




INDISCHES RESTALIRANT

VORSPEISEN / STARTERS

Samosa
gebackene Teigtaschen mit Gemiise
fried dumplings with vegetables

4,00

2. Paneer Pakora 4,00
Indischer VWeichkase gebacken in KIEhEFEFhSLn[HEh'
Indian soft cheese fried in chickpea flour
3. Chicken Pakora . 450
Hihnchenfilet in }(ntlu_iferbst'nlnuhl geba fl-u_*n
Fried Chicken fillet in chickpea flour
4. Onion Rings . 3,50
Zwiebelringe in kichererbsenmehl ng'LckLu
Onion rings fried in chickpea flowr
5. Fish Pakora . 4,50
Fishfilet in Kichererbsenmehl gebacken
Fried fish filet in chickpea flow
6. King Prawn Pakora 5,50
Riesengarnelen in Kichererbsenmehl grchar:!cr n
King Prawn fried in chickpea flour
7. Keema Samosa _ 5,50
gebackene Teigtaschen mit gehacktes lammfleisch
fried dumplings with minced lamb
8. Veq. Pakora 450
knusprig gebackene kartoffein mit zwigbeln & Blumenkohl
crispy baked potatoes with onions and cauliflower
9. Onion Bhaji 550
marinierte Zwiebelringe in K:chercrbsenmehl fri |trlert
marinated fried onion rings in chickpea flour
10. Bhindi Pakora 550
Okra frittierte in chhererhsenmehl
Ladyfinger fried in chickpea flour
spezialitaten vorspeisen /
Appetizers specialties
Il.  Gem. vorspeisen Veg (M Starter Veg) 6.50
Paneer , Onion rings , Kartofel , Chilll , blumenlchul 'mhcrglr:{_n&"-"f_g Pakoras
12. Gem. vorspesen V'Eg & NQH-VEQ (Mix Starter Veg & Non-Veg) 7.50
Gem, vorspeisen Veg mit Chicken , Fish & King Prawns Pakoras
I13. Gem. vorspeisen Non-Veg (gegrit) (Mix Starter Non-Veg icoes) 9.50

Chicken Tikka . Malae Kebab , Seekh Kebab . Fish Tikka & E{mg F‘r'twns. im Tandoor




20.
21.
22

23,

24.

#* Alle Salate werden mit Joghurt-Diressing / balsamico dressing serviert
#% All salads are served with yoghurt dressing / balsamic dressing

. .

GINTI

SurPEN / Sours

Tomatensuppe
Tomato Soup

Hidhnchensuppe
Chicken Soup

Linsensuppe
lentil soup

Gemiisesuppe .

Vegetable soup

SALATE / SALADS

Gemischter Salat
Mixed Salad

Tomaten Salat
Tomarte Salad

Gurken Salat

Cucumber Salad

Hihnchen Salat (Gemischter Salat mit Huhnerfleisch mit verschiedenen obst )
Mixed salad with chicken meat with various fruit

Prawn's Salat (Gemischter Salat mit prawns mit verschiedenen obst )

Mixed salad with prawns with various fruit

Wir beraiten alle Gerichte speziell nach Ihren Wiinschen zu -
Wahlen Sie zwischen: mild = leicht-scharf » medium-scharf = scharf

We prepare all the dishes especially according to your wish -
choose between: mild » spicy * medium-apicy = hot apicy

4,50

5,00

450

4,50

4,50

4,00

4,00

7,50

9.50
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GINTI

VEGETARISCHE GERICHTE /
VEGETARIAN DISHES

Vegetable Curry
frisches gemischtes Gemiise in Pikant gewiirzver Currysolle
Fresh mixed Vegetables in piguant curry sauce

Tarka Dall .
kleine indische Linsen mit Ingwer, Knnhmurlu & GFWHIH‘H gekocht
small Indian lentils cooked with ginger, garlic & spices

Bombay Patatoes
pikant zubereitete Kartoffeln mit Jngwr_-l ?wwhrln Talm:en Papr |k.—. & Klaurm n
spicy potatoes cooked with ginger, onions, tomatoes, peppers and herbs

Saag Bhaji
Spinat zubereitet in pikant gewlrzter Cuuyf-oﬁc
Spinach cooked in a piquant curry sauce

Chana Masala
Kichererbsen mit Zwiebeln, T’)mamn in wirziger Curl }fmﬁu
Chickpeas with onions, tomatoes in a piquant curry sauce

Mushroom Bhaji TR
Champions zubereitet in pikant gewirzter Cm rysofie
Mushroom cooked in a piquant Curry Sauce

Allu Saag :
Kartoffeln & Spinat, pikant gcl:sr:ltu."n mit Ingwe! und Knanaurh
Pomtoes and spinach fried, with spicy ginger and garlic

Gobi Bhaji

Blumenkeohl zubereitet in pikant gewiirzter Cullymlie
Cauliflower cooked in a piquant Curry Sauce

Allu Gobi

frischer Blumenkohl mit Guuuse & 1(1rLrJHﬂI41 prkant gel::-r'm_n
Fresh Cauliflower with Vegetables and Patatoes fried in piguant seasonings

Palak Paneer
pikanter Spinat mit Ingwer, Knubhuth & Indl:-.u:hcm Weu_hkﬁse
piquant spinach with ginger, garlic & Indian soft cheese

Bhindi Masala.

Frische Okraschoten mit Ingwer, KnDbL!ucil Tﬂlmlen ZW|LhEi|'| gebr'm:n
Fresh okra peds fried with ginger, garlic, tomatoes and onions

10,50

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,50




INDISCHES RESTALRANT

VEGETARISCHE GERICHTE /
VEGETARIAN DISHES

4|, Sabjl Dansak

Gemilse mil einer indischen r;]l?lbcrn Linsensauce (sllt-sauer & leicht wilrzig )
Vegetables with an indian yellow lentil sauce (sweet-sour & light spicy )

42. Saag Dansak
Spinat mit einer |r‘d|5chen c:ol’mrl Ln’sensauuc{suﬂ -sauer & Ie:cht vmrtug:
spinach with an indian yellow lentil sauce (sweet-sour & light spicy )

43. Bengen Curry

Frische Auberginen in Currysauce
fresh eggplants in curry sauce

44. Sabji Korma

Frisches Gemilse mit Ingwer, Mandeln, Kuhosnuss in Sahne -Currysauce
fresh vegetables with ginger, almonds, coconul in cream curry sauce

45.  Allu Mater

Kartoffeln mit Erbsen, Ingwer & Knob‘auth in Currwauce
potatoes with peas, ginger & garlic in curry sauce

46. Matter Mushroom Curry

Frische Champignons & Erbsen in pikant gewlrzter Curwsauce
fresh mushrooms & peas in spicy curry sauce

47.  Allu Bengen

Frische Auberginen mit Kartoffeln, Ingwer & Knmbiaut‘h pi Karﬂ gebraten
fresh egg plants with potatoes, ginger & garlic, spicy fried

48. Vegetable Jalfrezi

Gemischtes frisches Gemise mbe*e&tei in einer Spezqalgewmzsorse
Mixed fresh vegetables prepared in a special spicy gravy

49. Gobi Palak

Blumenkohl mit pikanter Spinat Ingwer, Knoblauch & Indischem Weichldse
Cauliflower with piquant spinach ginger, garlic & Indian soft cheese

Zu allen Hauptgerichten servieran wir feinen Basmati Reis.

Wir konnen leider anstatt Reis kein Brot oder eine andere Beilage anbieten.
Ta all main disches wa serve basmati rice.

Wa do nol offer Naan | Roti or any side dish instead of rice.

Wir bereiten alle Garichte speziell nach lhren Winschen zu -
Wahlen Sie zwischen: mild « leicht-scharf = medium-scharf = scharf

We preapare all the dishes especially according to your wish -
choosze between: mild = spioy » medium-spicy * hot spioy

10,50

10,50

10,00

10,50

10,00

10,00

10,00

10,00

10,50
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GINTI
VEGETARISCHE SPEZIALITATEN /
VEGETARIAN SELECTION

Shabji Garlic Chilli ; YRR . consenss L 1OD

Ein sehr scharfes Gericht von sortierten frischem Gemiise intensiv mit frischem Knoblauch
und Chilischoten in einer anhaltenden pikanten SoBe zubereitet
A very hot dish of assorted fresh vegetables extensively prepared with fresh

garlic and chillies in a lingering piguant sauce

Vegetable Masala MO reeans AV 11,00

Verschiedene Gemiise sorten in wiirzigen Kokosnuss-Sahnesofle

Assorted fresh vegetables delicately blended in an elusive tangy coconut cream sauce

Malai Kofta . : : 11,00

: R . s M , ) ) :
Frische Gemiisebillchen mit Ingwer, Knoblauch, Mandeln & Kokosnuss in milder CurrysoBe

Fresh vegetable balls with ginger, garlic. almonds and coconut in a mild curry sauce

Dal Makhni _ . _ . 11,00

Indische schwarze Linsen gekocht mit frischer tomaten und zwiebeln in curry sause
Indian black lentils cooked with fresh tomatoes and onion in curry sauce

Matter Paneer BaEnS R s SRR sl 200
Frischer Hausgemachter Hiittenkase mit griner Erbsen in curry sause
Fresh homemade cheese with green peas Cottage in curry sauce

Shahi Paneer . 12,00
Verschiedene Gemiise sorten in wirzigen Kokosnuss-Sahnesole
Various vegetable varieties In spicy coconut cream sauce

Chilli Paneer 12,00

Huttenkase mit griin Chili, Paprika. Zwiebeln, Tomaten, Koriander in scharfe sauce
Cottage cheese with green chillies, peppers, onion, tomato, coriander in spicy sauce

Butter Gobi 11,00

Frischer Blumenkohl mit Tomatencremesauce
Fresh cauliflower with tomato sauce Cream

Paneer Sabji Jalfrazi . 12.00
Hittenkase mit gemischte Gemise, scharf Sauce
Cottage cheese with mixed vegetables, hot sauce

Dum Aloo Kashmiri . . 12,00

Geb. Kartoffeln mit Krautern, Ananas, Mandeln in Cremesauce
Fried potatoes with herbs, pineapple, almonds in curry sauce

Zu allen Hauptgerichten servieren wir feinen Basmati Reis,
Wir kennen leider anstatt Reis kein Brot oder eine andere Beilage anbielen.
To all main disches we serve basmati rice,

We do not offer Naan / Roti or any side dish instead of rice.

Wir bereiten alle Gerichte speziell nach lhren Winschen zu -
Wahlen Sie zwischen: mild » leicht-scharf = medium-scharf » scharf

We prepare all the dishes especially according o your wish -
choose belween: mild « spicy * medium-spicy = hot spicy




INDISCHES RESTAURANT

INDISCHE BROTE
INDIAN BREAD

0. Nan ; . ] e IR e : L e Ry i, | ]
Indisches Brot aus Weizenmehl
Indian bread made from wheat flour

6l. Butter Naan - 2,80

Indisches Brot aus Wm?enmehl verfeiner mit Elultrr
Indian bread made from wheat flour refined with Butter

62. Naan Garlic . . . . . . : ....3,00
mit Knobluch
63. Naan Keema _ o S . ...4,00

gefille mit gewiirzten Lamm- Hickflemch
stuffed with spiced minced lamb

64. Peshwari Nan e 4,00
mit getrocknete Friichte und Miisse |" Dried fruits and nuts

65. Bullet Nan : P --3,00
mit frischen grinen Chillies und Knﬂhlmch
Fresh green Chillies and Garlic

é6. Chapati : vie Frs s
Brot aus vollkornmehl / Bread made of wholermeal flour

67. Tandoori Roti . R KRR o i ...2.50
aus dem Tandoor Ofen

¢38. Tandoori Parantha o ..3.00
Indisches Fladenbrot aus dem Tandoor Ofen
Indian flatbread from the Tandoor oven

£8. Parantha . : : : - KRR ; y 3,00
Indisches Fladenbrot aus der pi.;lr-ne [ Indian flatbread from the pan

70. Lacha Parantha .. . T S YR by i |
Indisches Fladenbrot knusprig / Indian fial bread Gnspy

71. Methi Parantha _ o sz D B0

Indisches Fladenbrot verfeinert mi BGCkShGrHHEE‘
Indian flatbread lopped with fenugreek
72. Paneer Parantha et . : . . . et 00
Fladenbrot gefiillc mit Indischem We:nt1k15:.
Flat bread filled with Indian soft Cheese

73. Allu Parantha con : , . 200 |

Fladenbrot gefiillt mit Kartoffeln
Flat bread filled with potatoes

74. Masala Kulcha . . . : ; ; ; .. 4,00
Fladenbrot gefiillc mit Kartoffeln
Flat bread filled with potatoes

75. Onion Kulcha . B . L ......400

Fladenbrot gefillt mit zwiebel und frischer koriander
Flat bread filled with onion and fresh conander

76. Cheese Naan : e : : . . ... 4,00
Fladenbrot gefiillc mit lndl’srh{:inWl:'Ic! kaw
Flat bread filled with Indian soft Cheese

77. Bhatura = i o L S AP Pete: 11
Indisches Ballonbrot / Irldl'm Bnllo::un B! E'Ld
78. Puri o . RS . . ciae 3000

gebackenes Brat aus r_}llkomwe zenmehl
Baked bread from whole wheat flour

L7
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INDISCHES RESTAURANT

EXTRAS

Papadam Y LAY 1,00
aus Linsenmehl und Kliumlsg / HUrn lentil flmu “md Crispy

Onion Salad / Zwicbel Salat 2,00
Mint Sauce /aus Jogurt und Minze 1,50
Mango Chutney . 2 . 5 1,50
Coconut Chutney / Kokosnuss Chutney . v e ... 2,00
Imli ld Chutney / Tamarinde . 1,50
Scharfe SoBe / Hor Sauce 1,50
Raita . ia e 3,50

Jogurt mit Gurken, Tomaten, Zwlr_-bdn & Gewlrzen
Yogurt with cucumbers, tomatoes, onions and spices

Jogurt 3.00
plain Yogurt
Green Chutney . . : : : . . 2,50

Griin-Chutney ist mit Kor iander und Minze.
Green chutney is with coriander and mint leaves,

Pickles . 2,50
Mange, Carrot, Green & Red chilli , Cumin Seed , Citric I-"-"..n::l.:j Mustard Seed Migella Sauv.ra

GINTI Chat Pata

Gol Gappa / Pani Puri = SR G ......10,00
Papri Chaat o . . 8,50
Samosa Chaat . T T s o 8,50
Chana Chaat . . . . 7,50
FroltChaat ... 8,50
Masala Papadam : Wys Wy 3,00
Roasted Papadam 200
Pommes (©/Ps) . : 5,00

Chicken-Nuggets : . : 7,50
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INDISCHES RESTAURANT

SPEZIALITATEN DES HAUSES / SPECIALITIES®

Chicken Tikka Masala

Gegrillte Hahnchenfilers. in feiner Joghurt- Knkosnuﬂ Sauce
Grilled chickenbreast in a delicious Yoghurt-Coconutsauce

Butter Chicken

Gegrilltes Hithnerfiler mit Zwicbeln, Tomaten und Mandeln in einer
kastlichen ButtersoBe verfeinert mit Sahne.

Grilled chicken breast with onions, tomatoes and almonds in

a delicious butter sauce topped with whipped cream.

Tandoori Murgh Masala

Mariniertes Gegrilltes Hihnchenschenkel aus Tandoor mit Tomaten,
Cashewniissen, Rosinen in einer kdstlichen Sofie.

Marinated grilled chicken in Tandoor with tomatoes,

cashew nuts, raisins ina delicious gravy.

Butter King Prawns AR i

Gegrillte Hummerkrabben mit Zwmheln Tomaten, Mandeln in
giner kostlichen ButtersolBe verfeinert mit Sahne,

Grilled king prawns with onions. tomatoes. almonds in a delicious
butter sauce topped with whipped cream

Lamm Tikka Masala

Gegrilites Lammfiler mit Cashewniissen, Rusuu‘n & Manduln in jogur L—Cuw,rsoﬁc
Grilled lamb fillet with cashew nuts, raisins and almands in yogurt —curry sauce

Butter Paneer Masala

Gegrillter Indischer Weichkase mit Zwiebeln, Tomaten und Manr}etn
in einer kostlichen Buttersofle verfeinert mit Sahne.

Grilled Indian cheese with onions, tomatoes and

almonds in a delicious butter sauce topped with whipped cream

Zu allen Hauptgerichten servieren wir feinen Basmati Reis.

Wir konnen leider anstatt Reis kein Brot oder eine andere Beilage anbietan.

To all main diaches we serve basmati rice.
We do not offer Naan /| Roti or any side dish instead of rice

Wir bereiten alle Gerichte speziell nach lhren Winschen zu -
Wahlen Sie zwischen: mild = leicht-scharf * medium-scharf » scharf

We prepare all the dishes especially according to your wish -
choose batweean: mild * spicy * medium-spicy = hot splcy

14,00

14,00

14,50

16,50

14,50

12,50
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INDISCHES RESTAURANT

SPEZIALITATEN DES HAUSES / SPECIALITIES

Paneer Tikka Masala

Gegrillter Indischer Weichkise, in feiner Joghurt-KokosnuB3-Sofie
Grilled indian cheese in a delicious Yoghurt-Coconutsauce

Tandoori King Prawn Masala

Marinierte riesen Garnelen aus Tandoor mit Tomaten,
Cashewniissen, Rosinen in einer kdstlichen Sofle
Marinated king prawns from the Tandoor with tomatoes,
cashew nuts, raisins in a delicious gravy

Tandoori Chili Chicken
Hihnchenschenkel aus Tandoor in einer scharfen Chili SoBe
Chicken legs from Tandoor in a hot chili sauce

Thali veg. L .

Dall, 2x verschiedene vegerarische Gerichte (thglich wechselnd)
Reis. Raita |, Pickels, Baby Naan . Gulab Jaman {MNachtisch) x |
Dall, 2x different vegetarian dishes (daily changed),

rice, Raita , pickels, Baby Maan , Gulab Jaman {(Dessert) x |

Thali nonveg. i, i
Dall, I x Hihnchengericht. | xLammgericht {tiglich wechselnd)
Reis, Raita , Pickels, Baby Maan , Gulab Jaman (MNachtisch) x |
Dall, Ix chicken dish, Ix lamb dish (daily changed),

rice, Raita , pickels, Baby Naan , Gulab Jaman (Dessert) x |

To all main disches we serve basmati rice.
We do nol offer Naan | Roti or any side dish instead of rice.

12,50

16,50

14,50

15,50

18,50

Zu allen Hauptgerichten servieren wir feinen Basmati Reis.
Wir konnen leider anstatt Reis kein Brot oder eine andere Beilage anbiatan.

Wir bereiten alle Gerichte speziell nach lhren Winschen zu -
Wahlen Sie zwischen; mild = leicht-scharf » medium-scharf » scharf

We prepare all the dishes especially according to your wish -
choosa betweaen; mild « spicy * medium-spicy * hot spicy



INTL

TANDOORI SPEZIALITATEN /
TANDOORI SPECIALITIES

110. Tandoori Chicken : : : ; : . 12,50
Das weltberuhmte Gericht aus Zartes Hahnchenschenke! in frisch
gemahlenen Gewiirzen und joghurt mariniert, gegrillt im Tandoor:
The world famous dish of delicate chicken legs in freshly ground

spices and yogurt marimated, grilled in Tandoor

111. Chicken Tikka 12,00
Hahnchenbrust mariniert in einer spezielen
“Tikka" marinade, gegrillt in Tandoor.
Supreme breast of chicken infused with a special

“rikka" marinade, grilled in tandoor

112. Lamb Tikka 13,50
Lamm mariniert in einer spezielen
“Tikka" marinade, gegrillt in Tandoor
lamb infused with a special

“tikka” marinade, grilled in tandoor.

113. Fish Tikka " A —— 13,50
Fischfilet mariniert in einer spezielen
‘Tikka" marinade, gegrillt in Tandoor
Fish filet infused with a special

“tikka" marinade, grilled in mndoor

Beilage Sauce / Side dish sauce

Korma HKokosnuss - 3,50
Coconut - alm

Madras |ngwar & Chilli 3,50

Curry 3,50

Butter 1 siner kés n Buttars 3,50
anions, tomatoes and s in a delicious butter sauce tof

Baag  Spinal, Ingwer, Kn 3,50
Spinach, qm

Dhansak 0 einer In 3,50
In a@n Indian spiced la

Vindaloo mit Kartoffeln in einer seh 4,00
With patatoas in an very

Kashmiri fruchtiz zubersitel (Ananas i Rosinen] 4,00

prepared fruilty (pineapple, cashew nuts, raising) in cream - curry Salce

Zu allen Hauptgerichten servieren wir feinen Basmati Rels,
Wir kénnen leider anstatt Reis kein Brot oder gine andere Beilage anbieten,
To all main disches we serve basmati rice

Wae do not offer Naan / Roti or any side dish instead of rice

Wir bereiten alle Gerichte speziell nach lhren Wiinschen zu -
Wahlen Sie zwischen: mild = leicht-scharf - medium-scharf » scharf

We prepare all the dishes especially according to your wish -
choose bebtweaen: mild =apicy * medium-spicy * hot spicy



. .

GINTI

TANDOORI SPEZIALITATEN /
TANDOORI SPECIALITIES

|14. Golden Prawn's /| Don Prawn's
Mediterrane Riesengarnelen vom Spiel}, fein gewiirzt und gegrille.

Large Mediterranean Prawn on skewer finely seasoned and barbecued.

115. Seekh Kebab /| Nawabi Kebab

Hackfleischspiel, leicht Scharf

Minced meat on skewer, slightly spicy

116. Malai Kebab

Hihnchenfilet mariniert in siiB-saver Joghurtsofle mit Cashewniissan.

Chicken breast marinated in sweet-sour yogurt sauce with cashew nuts.

117. Paneer Tikka

Indischer YWeichkise in einer spezielen " Tikka" marinade, gegrillc in Tandoor.

Indian soft cheese infused with a special “tikka™ marinade, grilled in tandoor.

18, . GINTL Grillplate

verschiedene Fisch- und Fleischsorten / various fish and meat sorts

I19. Afghani Kebab

Hackfleischspiefl, leicht Scharf
Minced meat on skewer, slightly spicy

Beilage Sauce / Side dish sauce

Korma HKokosnuss — Mandeln in Sahnesaolle
Coconut - aimond cream sauce
Madras |ngwear & Chilli in ainer scharfen Solke
Ginger and chilli in a hot sauce
Curry  pikant zubaraitet mit frischen ingwer, Z2wiebaln, Tomaten
piquant cooked with fresh ginger, onions, tomaloes
Bufter Zwisbeln, Tomaten und Mandeln in siner kdstichen Buttersofie verfainar mil Sahne
onions, fomatoes and almonds in a delicious butter sauce topped with whipped cream
Saag  Spinal, ingwer, Knoblauch, Pikanl gebraten
Spinach, ginger, gadic, Pruant fned
Dhansak in einer Indischen Linsensole, s(3- sauer & leicht scharf abgeschmeckt
In an Indlan spiced lentil sauce, sweet and sour and slightly spicy
Vindaloo mit Kartoffeln in einar sehr scharfen Sofie
With patatoas in-an very spicy sauce
Kashmirl fruchtig zubereitet (Ananas, Cashewnisse, Rosinen)
prepared fruty (pineapple, cashew nuls; raisins}.in cream - CUmy sauce

Zu allen Hauptgerichlen servieren wir feinen Basmati Reis.

Wir ktnnen leider anstatt Reis kein Brot oder eine andere Beilage anbieten,

To all main disches we serve basmati rice
We do not offer Naan / Roti or any side dish instead of rice

Wir bereiten alle Gerichte speziell nach lhren Winschen zu -

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
4,00

4,00

Wahlen Sie zwischen: mild = leicht-scharf = medium-scharf » scharf

We prapare all the dishes especially according to your wish -
choose between: mild » spicy * medium-spicy * hot spicy

18,00

14,00

13,00

11,50

18,00

14,00




INTL e

BIRYANI

Ein sehr aromatische Paella-type Gericht aus der Pfanne, mit Safran infundierter
Basmati reis und ausgewahlten Fleisch oder Meeresfriichten mit feinen Kriutern
und Gewirzen. Serviert mit spezieller Raita (Jogurt Sole)
A very aromatic paella-type dish from the pan, infused with saffron basmat rice and selected
meat or seafood with herbs and spices. served with the special Raita (yogurt sauce)

120. m;@m Spezial sin a0

121. Hdahnchen / Chicken 12,00
122. ChickenTikka . R o . oo 13,00
123. Lamm /Lamb : e o cisvue 13,00
124, Riesen Garnelen / King Prawn P B o «+«15,50
125. Gemiise / Vegetable .. T o e — emmzrmenre ) IO

RE1s AuswAHL / RICE SELECTION

Eine Auswahl von aromatischen Basmati-Reis in seiner natiirlich gekochter Form,
oder in weiteren Varianten mit zusatzlichen Zutaten.
A selection of aromatic basmati rice available in its naturally cooked form, or ather
treated variations with added ingredients.

130. Basmati Reis / Rice Sikis e ; T 3,00

131. Navratan pilau Reis / Rice : : . .5,50
gebraten mit gemischten Friichten [ stir-fried with mixed fruits

132. Vegetable pilau Reis / Rice . 5,50
gebraren mit verschiedenes frisches Gemusv { Stir- !rmrj with fr mh VLgPt'tL}'{‘.S

133. Jeera Reis / Rice . e 3,50
gebraten mit ein hauch van Kleurkummei '} fr ied W|Lh it Louth u[ cumin

134. Gebratener Reis mit Gemiise / vegetable fried rice 6,50

135. Gebratener Reis mit Hahnchen / chicken fried rice 7,50

% Zu allen Hauptgerichten servieren wir feinen Basmati Reis.

Wir konnen leider anstatt Reis kein Brot oder eine andere Beilage anbieten,

To all main disches we serve basmati rice
We do not offer Naan | Roti or any side dish instead of rice.

Wir bereiten alle Gerichte speziell nach |hren Wiinschen zu -
Wihlen Sie zwischen: mild * leicht-scharf - medium-scharf - scharf
We ﬁ'npm e all the dishes especially according to your wish -
chg@sélbetween: mild - spicy « medium-spicy « hot spicy



INDISCHES RESTAURANT

TRADITIONELLE FAVORITEN
TRADITIONAL FAVOURITES

Hihnchen/ Chicken Lamm/ Lamm/  Enten Krabben/  Fisch/

Chicken Tikka Lamb  Tikka BrustFilet King Prawns Fish
140. Korma = 12,00 13,00 . 13,50 14,50 15,00 16,00 13,50
i141. Madras 12,000 13,00 . 13,50 14,50 15.00 16,00 13,50
142, Bhuna 12,00 13,00 ...13,50 14,50 . 15,00 16,00 13,50
I43. Saag 12,00 13,00 ......13,50 14,50 . 15,00 16,00 13,50
144, Dhansak =~ 12,00 13,00 13,50..... 14,50 15,00 16,00 13,50
145. Vindaloo 12,00 13,00 . 13,50 1450 15,00 16,00 13,50
I46. Kashmiri . 12,00 13,00 .. 13,50 14,50 . 15,00 16,00 13,50
147. Jalfrezi ~....12,00. 13,00.....13,50. .. 1450 . 1500 16,00 13,50
148. Garlic Chilli. 12,00. 13,00.......13,50 14,50 15,00 - 16,00.-.-.--. 13,50
149. Curry 12,00 13,00 13,50 1450 ....15.00 -..... ... 16,00 13,50

Korma Kokosnuss — Mandeln in SahnescBe
Coconut - almond cream sauce

Madras Ingwer & Chilli in einer scharfen Sofie
Ginger and chilli in a hot sauce

Bhuna pikant zubereitet mit frischen Ingwer, Zwiebeln, Tomaten & Paprika
piquant cooked with fresh ginger, onions, tomatoes & peppers

Saag Spinat, ingwer, Knoblauch, Pikant gebraren
Spinach, ginger, garlic, Piquant fried
Dhansak in ciner Indischen Linsensofle, sill- sauer & leicht scharf abgeschmeckt
In an Indian spiced lentil sauce, sweet and sour and slightly spicy
Vindaloo mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Sofle
With pamrtoes in an very spicy sauce
Kashmiri fruchtig zubereitet (Ananas, Cashewniisse, Rosinen)
in Creme — Currysofle

prepared fruity (pineapple, cashew nuts, raisins)
in cream - Curry sauce

Jalfrezi mit frischen Tomaten, Paprika, Zwiebeln,

Ingwer & Knoblauch gebraten mu irnschon grinen Chil

fried with fresh tomatoes, peppers, anions, ginger & garlic with fresh groon chill
Garlic mit frische Knoblauch und Chillies in einer scharfen Sofle
Chilli With fresh garlic and Chillies in hot sauce

Cur in einer delikaten milden Currysauce
Y in delicious milde curry sauce
Zu allen Hauptgerichten servieren wir feinen Basmati Reis.
Wir kénnen leider anstatt Reis kein Brol oder eine andere Beilage anbietan.

To all main dizches we serve basmati rice,
We do not offer Naan / Roti or any side dish instead of rice.

Wir bereiten alle Gerichte speziell nach Ihren Wimschen zu -
Wahlen Sie zwischen: mild » leicht-scharf - medium-scharf » scharf

We prepare all the dishes especially according lo your wish -
choose batween: mild » spicy » medium-spicy = hot spicy




INDISCHES RESTAURANT

MENTUS

150. Ginti Spezial Meni - fiir 2 Personen 45,00
Getranke : 2 x Mango Lassiw
Gemischter Vorspeisenteller (Vegetarisch)
Hahnchen in Knoblauch-Chili Sole, Lamm Rogan Josh, Baby Naan , Reis, Raita , Nachtisch (Fimi)
Drinks : 2 x Mango Lassi win
Mix plate of starters (\Vegetarian)
Garlic chili chicken, Laam Rogan Josh Baby Naan, Rice, Raita, Dessert (Firni)

151. Maharani Spezial Mendi - fiir 3 Personen 65,00
Getranke : 3 x Mango Lassiw1n
Hahnchensuppe (sif-saver), gemischtes Gemisepakora,
Chicken Tikka Masala, Lamm Curry, Navratan Vegetable Curry, Baby Naan , Reis . Raita
Machtisch (Gulab Jamun)
Drinks : 3 % Mango Lassi .11
Chicken soup (sweet & sour) , Mix vegelable pakora

Chicken Tikka masala, Lamb Curry, Navratan Vegetable Curry, Baby Naan , Rice . Raila
Dessert (Gulab Jamun)

152. Maharadscha Menii - fiir 4 Personen . . . . e 85,00
Getranke : 4 x Mango Lassi@i1
Tomaten-Cremesuppe. gemischter Tandoor Vorspeisenteller,

Jalfrezi mit Riesengarnelen ,Chicken Korma, Lamm Saag, Fisch Madras, Baby Naan, Reis , Raita
Machtisch (Mango Melba)

Drinks : 4 x Mango Lassi @19

Cream Tomato Soup, Mixed Tandoor grilled plate,

King Prawns Jalfrezi, Chicken Korma, lamb saag, Fish madras, Rice , Raita
Dessert (Mango Melba)

Zu allen Hauptgerichten servieren wir feinen Basmati Reis.

Wir konnen leider anstatt Reis kein Brot oder eine andere Beilage anbieten.
To all main dishes we serve basmati rice.

We do not offer Naan / Roti or any side dish instead of rice.

Wir bereiten alle Gerichte speziell nach lhren Wiinschen zu -

Wihlen Sie zwischen: mild » |eicht-scharf » medium-scharf » scharf

e prepare all the dishes especially according to your wish -

ch e betwee "'?l spicy * medium-spicy * hot spicy

.
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NacHTISCH / DESSERTS

160. Mango Melba

161.

162.

163.

| 64.

| 65.

Mango micVanille Eis und melba sofe
Mango with vanilla eis cream and melba sauce

Kulfi

Indischer Eis mic Mandeln, Kokosnuss, Pistazien und Mango

Indian ice cream with almonds, coconut, pistachio and mango

Firni
Indischer Reispudding mit Rosenwasser, Mandeln und Pistazien

Indian rice pudding with rose water, almonds and pistachios

Gulab Jamun
Fritierte Ballchen in Sirup
Fried balls in syrup

Ras Malai
Desserr mit indischem Frischkase

Dessert with Indian cream cheese

Paneer Kheer

heer ist eine indische Geschmack von Milchreis mit Milch und Zucker gekocht,

mit Miissen und Safran.

Kheer is an Indian Taste of rice pudding cooked with milk and sugar, flavored

with nuts and saffron.

4,00

4,00

3,50

3,50

4,50

4,00




Martini-Bianco /[ Rosso [/ Dry
Sherry | Dry
Sherry medium
Mango-Sekt
Prosecco
Prosecco Aperol
Hugo

Ballantines

Johnnie Walker Red L.
Johnnie Walker Black L.

Jack Daniel's
Dimpel

Chivas Regal
Carlos i Brandy
Indian Whiskey
Hennessy
Remy Martin
Asbach
Cachaca
Wodka

Bacardi
Indischer Rum
Amaretto
Bailey's Cream
Sambuca
Fernet Branca
Grappa
Unicum
Singani
Tequila

Jim Beam

Soju
Aguardiente
Baijiu
Ramazzotti
Jagermeister
Eau De Vie
Mango Schnaps
Kokos Schnaps

Wodka Red Bull
Wodka Lemon

Gin Tonic (armboy | Gardon

Whisky Cola
Campari Orange
Campari Soda

GINTI

APERITIFS

SPIRITOUSEN

LonG DRINKS

4

4 el
0.1
.11

0,11

4 ¢l
4 cl
4 ¢l
4 ci
4 cl

4 cl

() " i

P

[ N R
i n =i

A

O4cl.

0.4 ¢l
0.4 cl
0.4«

04cl.
0.4 el

3,50
3,50
3,50
4,50
4,50
5,50
5,50

4,00
4,00
5.00
5.00
5,00
6,00
6,00
5,00
4,00
4,00
3.50
4,50
3,50
3.00
3.00
4,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
150
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50

6,00
6,00
6,00
6.00
6,00
6,00



GINTI

BIERE

Gaffel Kélsch vom Fass 021 2,00 031 3.00 041 4,00 0,51 450
Radler (Bier mit Sprite) 0,21 2,00 031 3.00 0,41 4,00 051 4,50
Alster (Bier mit Fanta) 021 2,00 0.3 300....04| 4,00 0,5 4.50
Schuss (Bier mitVita Malz) 0,2 | 2.00 031 3,00 0.4 | 4,00 0.5 | 450
Cola Bier (Bier mit cola) 0,21 2,00 031 300....04| 4,00 051 4,50
Radler (Alkaohlfrie) 02| 2,00 031 3.00 0.4 1 4,00 0.5 1 5.00
Beck's 0,33 3,00
Beck's Gold 0,331 3,00
Beck's Lemon 0,331 3,00
Becks Alkoholfrei 0.33 3,00 051 450
Franziskaner Weizen Hell 0.5 4,50
Franziskaner Weizen Dunkel 051 4,50
Franziskaner Weizen Allkkoholfrei 0,51 4.50
Gaffel fassbrause orangen (Alkahliria) 0331 3.00
Gaffel fassbrause zitrone (&lkohifrie) 0331 3.00
Vita-Milz Bier (Alkohlfrie) 0331 3.00
Kingfisher Bier (Indisches Bier) 0,331 3,50
Cobra Bier (Indisches Bier) 0331 4,00
Budweiser Bier 0331 3.50




GINTI

SHAKES
Lassi - salzig 031
Indisches Joghurtgemank mit Gewirze
Lassi -50/ 031
Joghurt mit Wasser und Rohrzucker kriftig mischen
Mango-Lassi 0,31
Joghurt mit Mangomark, Mangoscheibe, Mangoflavour, Kardamom
Mango-Shake 03|
Mange Lassi mit Vanilleeis
Masala Chaas 031
loghurt mit koriander, Minze, frische Chili einige andere Gewurze
Doodh Soda 031

spezial Lahori Getrank mic Milch , cola und zucker

GETRANKE / DRINKS

Mineralwasser 021 1,80 0,31
Wasser 5till 0.2 1.80 031
Tonic Water 021 2,00 03]
HeiBes Wasser 021 0,80 0,31
Coca Cola** 021 2,00 0,31
Coca Cola light 021 2,00 03]
Coca Cola Zero 0,21 2,00 0,31
Sprite 0,21 2,00 031
Fanta®? 021 2,00 031
Spezi 021 2,00 031
Bitter Lemon 021......220 0.31
Ginger Ale 0.21 2.20 031
Mangosaft 021 2.20 031
Mango Schorle 0,21 2.20 031
Apfelsaft 021 2.20 0.3
Apfelschorle : 0,21 2,20 031
Orangensaft 0,21 2,20 031
Orangen Schorle 0.2 2.20 031
Maracujasaft 0.2 2,20 031
Maracuja Schorle . 0,21 2.20 0,31
Lycheesaft 0.2 2.20 031
Lycheesaft Schorle 021 2.20 031
Eistee Pfirsich ‘ 021 2,20 031
Eistee Zitrone 021 2.20 0.3
Fresh Lemon Soda | 508/ 8alz | 031
Fresh Orangensaft 0.3

Red Bull (Do
Flasche Wasser (5. Pellegrino)

Flasche Wasser Still [{Aqua Pana)

3,50

3,50,
4,00
4,50
4,50

3.00

2,50
2,50
.50
1,00
3.00
3,00
3,00
3,00
3,00
3.00
280
2,80
3,30
3,30
3.30
3,30
3,30
330
3.30

3,30 .

3.30

3,30 .

3,30
3,30
3,50
4,50

0,51
051
051
051
0.5
0,51

051
051
051

0,51

051
05l
051
051
05|
051
051
051

051..

051
051
05|

051
051
051

0,331
0.71

0.71

5,00
5.00
6,00

6,50

6,00

5,00

4,00
4,00
4,50
1.80
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
5,00
5,00
5,50
5,50
5,50
5.50
5,50
5,50
5,50

5.50
550
5.50
5.50
5,50
5,00
6,50
3,50

6,00
6,00
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WARME GETRANKE

Indischer Tee 3,00
mit Milch & Gewtrzen [ indian chai / Masala Chai

Jasmin Tee 3.00
sehr schon gearbeitetes Blatr. mit weillen TII,'.-'S versetzt Sehr aromatisch mit einer lieblichen, duftigen

Mote. Der Jasmin Tee fiir Genieller,

Schwarzer Tee 3.00

G(_‘S(.‘.‘Irﬂ.‘lt'k. Tt WF_“iﬂEH T||'.-5 l:ll.lf[ |'-5t'|..'.':'[.

Dunkelabgiessender, keiftiger Blatt-Tee, Erdig, wirziger
Eine Raritar aus 5ri Lanka

Griiner Tee 3,00
Griner Tee, hellgrines Blatt, verserze mit weillen Blattspitzen. Selir mild und bekammilich,

eine Raritat

Pfefferminz Tee : : 3,00
Schon die alten Agypter schitzten die wohltuenden Eigenschaften der Pfefferminze und ihren

erfrischenden Geschmack

Fenchel Tee . . ... 3,00
Bereits die alten Agypter schitzten die hohe BekSmmlichkeit des Fenchels, den sie gern zur wohltuenden
Abrundung einer Mahlzeit nutzten

Ingwer Tee 3,00
Lemongras, Siilholz, Ingwer, Plefferminz, Zitronenschalen, Peffer. Zur Behandlung von Erkiltungs - oder
Grippe-Symptomen bei Erwachsenen empfiehlt sich ein Ingwa Tee

Ingwer | Lemon Tee 3,00
Ingwer trage durch seine wiirzige Note zu einer wohligen Erwarmung des Korpers bei

Dadurch kann die Pflanze ahnlich gut gegen Entzindungen und Schmerzen wirken wie Aspirin,

Earl-Grey Tee - ceeese s 300
griner Tee, Orangenschalen, naturliches Arema. einer der beliebresten Effekte van Earl Grey Tee ist
Gewichtsverlust

Kamille Tee 3.00
die Kamille bei vielen Valkern der Erde als entspannendes und wohltuendes Getrank beliebr, das sich
besonders gut in den Abendstunden geniefen lasst

Fruchte Tee _ S 3,00
Apfelsticke, Ananas, Mango, Papaya, Plirsichstiicke, naturliche Zivrenensaure, Vitamin C, Aroma.

Erleben Sic eing erfrischende gesundes Gerrank ohne Koffein

KAFFEE

Cafe. . 3,00
Milchkaffee 3,20
Espresso 250
Espresso Machiato 2,80
Doppel Espresso ; 3,50
Cappuccino : : : : 3,00
Latte Machiato 3,50
HeiBe Schokolade / hot chocolate 3,00
Chococino . ; : . . ; ; ; ; . . 3,00

Cafe mit Ind. Rum . . 4,00



